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RESTAURANT WINE BAR

- ANTIPASTI -
SELEZIONE DI FORMAGGI MISTI
CAPRESE CON BUFALA
SFORMATINO DI VERDURE DEL GIORNO
TARTARE DI MANZO CON | SUOI CONDIMENTI
BURRATA, ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO E PANE

TOSTATO
- BRUSCHETTERIA -

BRUSCHETTA AL POMODORO FRESCO E BASILICO
CROSTONE NERO TOSCANO AL VIN SANTO
CROSTONE DEL CANTUCCIO

[SALSA TARTUFATA, SALSICCIA, PECORINO]

CROSTONE CAPRI

[POMODORINI CONFIT, STRACCIATELLA, ACCIUGHE]

- INSALATONE -
INSALATA NICOISE
[TONNO, UOVO SODO, FAGIOLINI VERDI, OLIVE NERE, FILETTI DI
ACCIUGHE, POMODORINI, CETRIOLI]
INSALATA CAESAR
[PETTO DI POLLO, PARMIGIANO, LATTUGA, CROUTONS, SALSA

CAESAR]
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EI—I - GRAN TAGLIERE DEL CANTUCCIO - I_IE

AFFETTATI, FORMAGGI MISTI, SOTT'OLI, CROSTINO NERO, 26
BRUSCHETTA
[PER 2 PERSONE]
AFFETTATI, FORMAGGI MISTI, SOTT'OLI, CROSTINO NERO, 14
BRUSCHETTA
[PER 1T PERSONA]

- PRIMI -
PAPPARDELLE FRESCHE AL RAGU TOSCANO 12
PACCHERO FRESCO, PORCINI, SALSICCIA 13
RAVIOLI MUGELLANI RIPIENI DI PATATE, SALSA DI 12

POMODORINI, PECORINO, BASILICO FRESCO
PICI FRESCHI CACIO E PEPE 12
SPAGHETTO ALLA CHITARRA, ZUCCHINE, MENTA, GRANA 12

- SECONDI -
PARMIGIANA DI MELANZANE 12
OSSOBUCO ALLA CHIANTIGIANA 16
COSTOLETTE DI AGNELLO ALLE ERBE, GRANELLA DI 21
PISTACCHI
FARAONA AL VIN SANTO CON CIPOLLA CARAMELLATA 15
TAGLIATA DI POLLO, PORCINI, TARTUFO 15
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|S||_I - GRIGLIA -

TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA, GRANA,
POMODORINI

BISTECCA ALLA FIORENTINA
TOMAHAWK

- CONTORNI -
PATATE AL FORNO
VERDURE AL FORNO
INSALATA MISTA
Clp CIOP
- PIZZA -
MARINARA

MARGHERITA
MARGHERITA CON PROSCIUTTO CRUDO DOP
PORCINI E SALSICCIA

- DOLCI -

TIRAMISU

CHEESECAKE
PANNACOTTA
CANTUCCI & VIN SANTO

EI_I PANE E COPERTO ESCLUSI
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